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AGRITURISMO PRODUZIONE MOSCATO DI SCANZO D.O.CG.

Proposta Menu Gennaio 2010

Proposta menu n°1

Antipasto al tagliere del Frances

Carpaccio di carne salata con cipollina rossa in agrodolce e aceto balsamico, salumi nostrani, formaggella del Colle
Gallo, melanzane sott’olio, focaccia al forno, piada casereccia farcita e quiche alle verdurine

Primi
Risotto mantecato al Francesello Rosso
Secondi
Arrostino di vitello con scamorza, speck e rosmarino al forno
Contorno
Tegamino di verdure stagionali
Patate al forno profumate al rosmarino
Polenta morbida ai formaggi
Dessert
Dolci misti fatti in casa & caffe
Vino e Acqua
Vino della casa “Bastia rosso e

Acqua Bracca

Prezzo

25,00 €

Acqua e % cad. di vino inclusi

10 dequstazioni “Moscato di Scanzo 2005” 28,00€

Dequstazione grappa M.D.S 2004 2,20€ cad.

Bastia rosso e bianco 750ml 4,90€

www.frances.it ‘e Produzione e vendita Moscato di Scanzo
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AGRITURISMO PRODUZIONE MOSCATO DI SCANZO D.O.CG.

Proposta Menu Gennaio 2010

Proposta menti n°2

Antipasto al tagliere del Frances

Carpaccio di carne salata con cipollina rossa in agrodolce e aceto balsamico, salumi nostrani, formaggella del Colle
Gallo, melanzane sott’olio, focaccia al forno, piada casereccia farcita e quiche alle verdurine

Primi
Risotto mantecato al Francesello Rosso
Casoncelli classici alla bergamasca
Secondi
Tagliata di manzo Piemontese al rosmarino
Contorno
Tegamino di verdure stagionali
Patate al forno profumate al rosmarino
Polenta croccante ai formaggi
Dessert
Dolci misti fatti in casa & caffe
Vino e Acqua
Vino della casa “Bastia rosso e
Acqua Bracca

Prezzo

28,00 €

Acqua e % cad. di vino inclusi

10 degustazioni “Moscato di Scanzo 2005” 28,00€

Dequstazione grappa M.D.S 2004 2,20€ cad.

Bastia rosso e bianco 750ml 4,90€

www.frances.it ‘e Produzione e vendita Moscato di Scanzo
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AGRITURISMO PRODUZIONE MOSCATO DI SCANZO D.O.CG.

Proposta Menu Gennaio 2010

Proposta ment n°3

Antipasto al tagliere del Frances

Carpaccio di carne salata con cipollina rossa in agrodolce e aceto balsamico, salumi nostrani, formaggella del Colle
Gallo, melanzane sott’olio, focaccia al forno, piada casereccia farcita e quiche alle verdurine

Primi
Risotto mantecato al Francesello Giallo, formaggio erborinato e carciofi al timo
Tagliatelle fresche al ragu di capriolo
Secondi
Filetto di maialino al pepe verde
Contorno
Tegamino di verdure autunnali
Patate al forno profumate al rosmarino
Polenta croccante ai formaggi
Dessert
Dolci misti fatti in casa & caffe
Vino e Acqua
Vino della casa “Bastia rosso e
Acqua Bracca

Prezzo

30, 00¢€

Acqua e % cad. di vino inclusi

10 dequstazioni “Moscato di Scanzo 2005” 28,00€

Deqgustazione grappa M.D.S 2004 2,20€ cad.

Bastia rosso e bianco 750ml 4,90€
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AGRITURISMO PRODUZIONE MOSCATO DI SCANZO D.OCG. .
Gennaio 2010

Proposta Menu
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Antipasto al tagliere del Frances

Carpaccio di carne salata con cipollina rossa in agrodolce e aceto balsamico, salumi nostrani, formaggella del Colle
Gallo, melanzane sott’olio, focaccia al forno, piada casereccia farcita e quiche alle verdurine

Primi
Risotto Mantecato al Moscato di Scanzo 2006

Crespelle gratinate di ricotta e verdure invernali in fonduta di formaggio erborinato

Secondi
Stracotto d’ BadeselloRogsco St r ano al

Contorno

Tegamino di verdure autunnali
Patate al forno profumate al rosmarino
Polenta morbida classica di Cerete
Dessert

Dolci misti fatti in casa serviti con Moscato di Scanzo DOC 2005

Vino e Acqua

Vino dell a casa “Bastia rosso e bi

Acqua Bracca
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www.frances.it ‘e Produzione e vendita Moscato di Scanzo




